
 
 
 

 

DÍA EUROPEO DEL ENOTURISMO EN LA RUTA DEL VINO DE RUEDA 

 

Durante la semana entre el 2 y el 8 de noviembre decenas de propuestas te 

acercarán al mundo del vino y todo lo que lo rodea. Jornadas de Puertas 

Abiertas, catas, conferencias, la mejor gastronomía, descuentos y mucho más! 

 

 

 

Bodega Reina de Castilla 

La bodega Reina de Castilla ofrecerá el 8 de noviembre una Jornada de Puertas Abiertas, con motivo del 

Día Europeo del Enoturismo. Se tratará de una visita guiada a los viñedos y las instalaciones de la bodega 

e incluirá una cata de vinos. 

Grupos mínimos de 10 personas. Información y reservas: Tel: 983816667 

 



 
 
 

Bodega PradoRey Rueda 

VII JORNADAS DE PUERTAS ABIERTAS EN PRADOREY RUEDA 

Día 6:  

Visita a las 16 y 17:30h 

Día 7 y 8:  

Visita a las 11; 12:30h, 16h y 17:30h 

Incluye proyección de video en 3D sobre la elaboración del vino, túnel de los sentidos, visita a la sala de 

exposiciones y visita a la zona de elaboración. Finaliza con una degustación de vino acompañado de 

queso gourmet Real Sitio de Ventosilla y aceite PradoRey (ambos de elaboración propia) 

Grupos máximos de 25 personas. Imprescindible reserva previa llamando al 983 444 048 o escribiendo 

un correo electrónico a rrpp@pradorey.com 

 

Bodega Valdecuevas 

Bodega Valdecuevas ofrecerá un 50% de descuento su visita Premium, donde se transmite al visitante la 

pasión por la enología a través de un recorrido guiado por la bodega y de la degustación de todos los 

productos que elabora el Grupo Valdecuevas, sus vinos y sus aceites. 

Domingo 8 de noviembre de 2015 

50 % en visita Premium (7,5€) 

Aforo limitado (15 personas). Cita previa 

Dos visitas 

Visita 1; 12:00h 

Visita 2; 17:00h 

  

Grupo Valdecuevas también te invita a participar a sus seguidores en redes sociales en el Concurso 

#momentoValdecuevas que se desarrollará durante toda la semana, entre el 2 de noviembre y el 

domingo 8 de noviembre de 2015.  

Los premiados recibirán una caja de 6 botellas de Valdecuevas y una visita Premium a la bodega para 

dos personas, al comentar la publicación con su #momentoValdecuevas, ya sea con una fotografía o 

frase con el hastag #momentoValdecuevas, desde el perfil de Grupo Valdecuevas. 



 
 
 

 

Bodegas Menade 

Disfruta de una clase de Yoga y Relajación con vistas al viñedo, visita la bodega y prueba nuestros vinos 

naturales. 

 

Domingo 8 de noviembre 

12.00 h. 

Precio por persona: 12€ (plazas limitadas) 

 

Reserva tu plaza en info@menade.es - T. 699906255 

o a través de las redes sociales facebook.com/BodegasMenade y @bodegasmenade 

 

Bodegas Menade Crta. Rueda - Nave del Rey Km. 1 - 47490 Rueda  

 

Bodegas Mocén 

Con motivo del Día Europeo del Enoturismo en Bodegas Mocén – Enocio queremos que lo celebréis con 

nosotros a lo largo de toda la semana, para ello os proponemos actividades especiales y descuentos. 

Durante toda la semana nuestras visitas, incluirán un vino más y una tapa, por el mismo precio. 

Y durante el fin de semana a todos los que se acerquen a nuestra bodega se les ofrecerá degustar un 

vino. 

Y para los amantes del vino solo durante el fin de semana ofrecemos realizar un curso de iniciación a la 

cata. En este curso se les explicará los conceptos básicos de la cata, servicio y conservación del vino, así 

como los maridajes de nuestros vinos; mientras realizamos la cata de 5 cinco de nuestros mejores vinos. 

Grupo mínimo 8 personas. Precio 30€. Duración aproximada 3 horas. Incluye visita a las salas de 

elaboración y crianza donde se les explicará cómo se elaboran nuestros vinos, y recorrido por las 

galerías subterráneas. Incluye material didáctico y diploma de asistencia. 

En la tienda durante toda la semana ofreceremos un descuento del 10%, y por compras superiores a las 

50€ recibirá un obsequio (corta capsulas) 

 



 
 
 

Bodega Finca Montepedroso 

El domingo 8 de noviembre Finca Montepedroso se suma a la Jornada de Puertas Abiertas con motivo 

del Día Europeo del Enoturismo y te ofrece un pase gratuito de visita guiada con cata de vinos. 

Indispensable reserva previa enviando un email a acabezas@bujanda.com o llamando al teléfono 983 

868 977 hasta el viernes 6 de noviembre. Plazas limitadas. 

 

Además, entre el martes 3 y el sábado 7 de noviembre, Bodega Finca Montepedroso te invita a degustar 

una tapa tras la cata incluida en su visita guiada. 

La visita comienza con una explicación junto al viñedo de las características que afectan al cultivo de la 

vid, tipos de suelo, altitud, variedades, fechas y modo de vendimia. Continuamos en la zona de 

depósitos donde se explica el proceso de elaboración de nuestro vino. Tour por el resto de las 

instalaciones de la bodega, para terminar la cata comentada de 3 vinos y degustación de una tapita de 

queso de la zona. 

Duración: 1 h 30 min aprox. 

Precio 6€/pax. Previa reserva. 

 

Solar de Muñosancho 

LOS FINES DE SEMANA: Por la mañana en horario de 10:00 a 14:00 

LOS DÍAS DE DIARIO: Por la tarde de 16:00 a 19:00 

 Todas la visitas tienen que ir precedidas de cita previa (mínimo de 10 personas)  

 Tarifas de las visitas: 

 Visita a la bodega y cata de 2 vinos  (una hora y media): 5 € 

 Visita a la bodega y cata de 3 vinos ( una hora y media): 7€ 

 Los menores de edad : 3€ 

 En todas las visitas se ofrecerá un almuerzo o bien una merienda. 

Más información y reservas: +34  983 394 254 /  miguelglez@solarmsancho.com 

 

Protos 



 
 
 

Miércoles, jueves y viernes de 10.00 a 14.00 horas 

Recorrido por las instalaciones de Bodegas Protos en La Seca 

Cata de dos vinos de Bodegas Protos 

Obsequio de recuerdo 

Más información y reservas:  +34 983 816 608 / bodega@bodegasprotos.com 

 

Javier Sanz Viticultor 

Bodega Javier Sanz Viticultor celebra la Semana Europea del Enoturismo con un Taller de iniciación a la 

cata con degustación de cuatro vinos, visita al lagar y museo de utensilios de vendimia.  Grupos mínimos 

de 8 personas, 7€/ persona.  

Duración estimada de dos horas. 

Días y horarios por concretar. Se anunciarán próximamente. 

Más información y reservas: +34 983 816 669 / comunicaciones@bodegajaviersanz.com 

 

Ayuntamiento de La Seca 

El Ayuntamiento de La Seca, y su oficina de promoción turística y viticultural, SECAVER,  te invitan a vivir 

una experiencia enoturística completa, con las visitas a sus Bodegas, el disfrute de su oferta en 

gastronomía, en turismo familiar y a través de una mesa redonda de experiencias municipales. 

Los actos y actividades se desarrollarán entre el 01 y 08 de noviembre, recogiendo así las posibilidades 

que ofrecen los días festivos del 01 y 02 de noviembre, y el fin de semana del 07 y 08 de noviembre, que 

acoge el día europeo del enoturismo. 

 

PROPUESTA GASTRONÓMICA 

Tapa verdeja (elaborada con vino verdejo) + vino verdejo, a un precio de 2,50 €, que se podrá degustar 

en La Posada de Toño y Tapería La Fragua, entre otros establecimientos. 

Además se ofrecerán menús con platos elaborados con vino verdejo y se podrán degustar en La Posada 

de Toño, por 14€. 

 

Tapería La Fragua 



 
 
 

Propuesta de tapa verdeja: 

Tosta de merluza con geleé de verdejo 

Además propone una oferta de talleres creativos para adultos y niños 

Más información y reservas: +34 652 502 751 

 

La Posada de Toño 

Propuesta de tapa verdeja: 

Buñuelos de bacalao con aire de espumoso de verdejo de La Seca  

Además propone en el menú diario: 

1º a elegir entre la propuesta del día 

2º Rabo de toro al verdejo 

Postre, vino, pan y café…. 14 € 

Más información y reservas: +34 983 816 626 

 

TURISMO FAMILIAR 

1. ENOAVENTURA EN FAMILIA 

Respecto al turismo familiar, la propuesta del Ayuntamiento de La Seca y SECAVER es una Gymkhana 

familiar, bajo el título de ENOAVENTURA, que tendrá como hilo conductor el proceso de elaboración del 

vino, desde el origen y cuidado de la materia prima hasta el producto final, que en este caso se 

materializará en caramelos de goma de verdejo. La gymkhana tendrá una serie de pruebas que se 

complementarán con la visita a tres espacios diferentes que mantendrán en sí mismos un hilo 

conductor. 

Por un lado, la visita al espacio de Ocio y Naturaleza Vinonatur, dentro del término de La Seca, y que 

permitirá adentrarse a los participantes en el espacio natural rodeado de viñedos y a través del juego se 

profundizará en el conocimiento de la uva como materia prima, además de los elementos paisajísticos 

que rodean al cultivo del viñedo. 

El segundo espacio a visitar será la bodega Clavidor, una bodega familiar lasecana en la que los 

hermanos Vidal Soblechero ya han trabajado con visitas de perfil didáctico a través de colegios. En esta 

ocasión la gymkhana se adentrará en el mundo de la bodega como un escenario de alquimia en el que 

se produce la transformación de la materia prima en vino a través del mosto. 



 
 
 

El tercer espacio será el salón cultural La Cilla, en el cuál, desde el trabajo pedagógico de los educadores 

de la empresa Aupalante, que desarrollarán toda la gymkhana, y de la Asociación Mujeres en Encuentro 

de Serrada, que desde su proyecto “Casa de Gominolas” se podrá disfrutar de un producto final, más 

allá del vino, cómo es el de caramelos de goma de verdejo. 

La gymkhana tendrá un precio de 13 € para niños y adultos. Los niños y niñas tendrán edades 

comprendidas entre los 4 y 14 años. Los mayores de 18 años podrán canjear 4 € de los 13 € de coste de 

la actividad por una botella de vino verdejo en Bodegas Clavidor, que será uno de los escenarios de la 

Gymkhana. 

Destaca que en los 13 € se incluyen los materiales, visitas a los espacios (Vinonatur y Bodegas Clavidor), 

y el trabajo de educadores espacializados de la empresa Aupalante además de la degustación de delicias 

de vino en forma de caramelos de goma que será el premio final de la Gymkhana. 

La Gymkhana se celebrará el sábado 7 de noviembre, entre las 10.00 y las 13.30 horas. 

Más información y reservas: Ayuntamiento de La Seca +34 983 81 63 18 / 

info@ayuntamientolaseca.com 

 

2. TALLERES CREATIVOS 

La Tapería “La Fragua”, más allá de su participación en la promoción gastronómica del verdejo con la 

tapa verdeja, también es partícipe en la oferta de actividades familiares con la promoción de Talleres 

Creativos para niños y adultos. 

Para ello ha programado dos talleres creativos con elementos vitícolas: 

* Taller Infantil: Tres en raya.  Sábado 7 de noviembre a las 16.00. Niños y niñas de 4 a 12 años. Mínimo 

6 participantes. Máximo 12 participantes 

Duración 60 minutos.  Precio: 5 euros/persona 

* Taller de Adultos: Candelabro. Domingo 8 de noviembre a las 16.00. Desde 13 años en adelante 

(adultos). Mínimo 6 participantes. Máximo 12 participantes 

Duración 90 minutos.  Precio: 8 euros/ persona 

Más información y reservas: +34 652 502 751 

 

MESA REDONDA: “Retos del enoturismo desde la perspectiva municipal” 

Desde el Ayuntamiento de La Seca y SECAVER, siendo conscientes de los retos que supone este nuevo 

escenario de dinamización socioeconómica de las zonas viticultoras, y ante las perspectivas municipales 

de actuación desde el trabajo de un agente básico y fundamental como son los ayuntamientos, se ha 



 
 
 

programado esta mesa redonda que contará con la presencia de David Muriel, como moderador, que es 

Agente de Desarrollo Local en el Ayuntamiento de Medina del Campo y Secretario de la Ruta del Vino de 

Rueda. 

Los participantes en la mesa redonda serán: 

- Ayuntamiento de Matapozuelos: “Matapozuelos, el ejemplo de la villa gastronómica” 

- Ayuntamiento de Cigales: “Ruta del Vino de Cigales y experiencia enoturística” 

- Ayuntamiento de Quintanilla de Onésimo: “Oportunidades de enoturismo desde un municipio 

de la Ribera del Duero” 

Los citados ayuntamientos estarán representados, según estimen, por su alcalde o alcaldesa, concejales 

y/o técnicos que determinen. 

El público destinatario será el formado por alcaldes, concejales y técnicos municipales dentro del marco 

de la D.O. Rueda. 

Podrán participar o asistir también socios de la Ruta del Vino de Rueda interesados en la materia. 

La mesa redonda se desarrollará el jueves 5 de noviembre, desde las 11.00 horas en el Salón Cultural “La 

Cilla”. Actividad gratuita. 

Más información: Ayuntamiento de La Seca +34 983 81 63 18 / info@ayuntamientolaseca.com 

 

Ayuntamiento de Tordesillas 

Desde la Oficina de Turismo de Tordesillas, ubicada en las CASAS DEL TRATADO y con motivo de este día 

tan especial, te invitamos a disfrutar del Enoturismo con las siguientes actividades: 

Distribución gratuita de un plano infantil para todos aquellos niños que nos visiten durante ese fin 

semana. Este plano incluye pasatiempos relacionados con la historia de Tordesillas. 

 

Entrada gratuita al Museo del Tratado de Tordesillas. 

 

Entrada gratuita a la Exposición de Maquetas de Edificios de Castilla y León. 

 

Sábado 8: de 10 a 13,30 y de 16 a 18,30 h. 

 



 
 
 

Domingo 9: de 10 a 14 h. 

 

Visitas guiadas gratuitas a la exposición “Ofrenda de Difuntos” realizada por la Asociación de Mexicanos 

en Castilla y León. 

 

Sábado 8: 12,00 – 13,00 – 17,00 – 18,00 h. 

 

Domingo 9: 12,00 – 13,00 h. 

 

Centro San Vicente Ferrer 

El Centro San Vicente Ferrer ofrecerá una entrada reducida de 1,5€  al Centro de Interpretación Huellas 

de Pasión durante toda la semana. 

Además, los visitantes durante el día 8 de noviembre serán obsequiados con una copa de verdejo. 

 

Restaurante Abrasador de Camping El Astral 

El 8 de noviembre, el Restaurante Abrasador de Camping el Astral ofrecerá un 20% de descuento en 

cualquier comida a toda persona que muestre alguna publicación, bono o web en donde aparezca 

nuestra promoción para el Día Europeo del Enoturismo. 

 

 

 


